
 Bienvenue à Villa Boga, l’enveloppante.
Une histoire intemporelle qui se raconte toujours au présent..

Simplicité, authenticité et partage,  pour une expérience “comme à la maison”
Des souvenirs ancrés, certes, mais surtout d’autres à créer ensemble.



C R Ê P E  A U  J A M B O N

Nappée  de  Gouda à  la  sauce  Mornay,  pet i te  sa lade  de  mesc lun
(Halal )  .   95    ( Jambon de  par i s )  .   1 15  

C R Ê P E  P O U L E T  F E R M I E R

Et son mél i -mélo  de  champignons  e t  emmental  à  la  sauce
Mornay,  pet i te  sa lade  de  mesc lun .  120

C R Ê P E  P A R M I G I A N A

Aux auberg ines  gr i l l ées ,  tomates  cer i ses  conf i tes  e t  râpé  de  parmesan,  sur
un dé l i cat  coul i s  de  tomate  e t  fondue de  Mozzare l la  .  1 15

Souvenirs souvenirs..
Entre passé et présent!

C R Ê P E  P O L P E T T E

Onctueuses  boulet tes  de  v iande  hachée  e t  Mozzare l la  à  l ´ i ta l i enne ,
râpé  de  Parmesan,  nappage  d ’ émuls ion de  tomates  .  120

C R Ê P E  S A U M O N  F U M É

Et son embeurré  de  po ireaux au chèvre  f ra i s ,
mesc lun de  sa lade .  1 35



L ’ E N S O L E I L L É E  P I Z Z E T T E  A U  T H O N

Méli -mélo  de  champignons ,  o l ives  noires
et  o ignons  doux .  1 15

L ’ E S P I È G L E  P I Z Z E T T E  M A R G A R I T A

Sauce  tomates ,  mozzare l la  e t  f eui l l e s  de  bas i l i c  .   80

S A L A D E  S P É C I A L E  B O G A  1 9 9 4

Au choix  :  Jambon,  thon,  poulet  ou végétar ienne
Lit  de  Laitue  orné  d ’art ichauts ,  maïs ,  cœur de  palmier ,  tomates
cer i ses ,  Edam et  son onctueuse  v inaigret te  à  la  f rançaise  .  125

Chaque plat, préparé avec amour et des ingrédients premiums,
est une invitation à un voyage des sens, 

où tradition et innovation se rencontrent pour le plus grand
plaisir des convives



A partager ou pas ..

L ’ O N C T U E U S E  A U X  4  F R O M A G E S

Gorgonzola ,  emmental ,  b leu ,  noix  croquantes ,  f ra icheur
rais ins  b londs  e t  ju l i ennes  pommes  Granny Smith .  95

L A  V O L U P T U E U S E  A U  J A M B O N  I B E R I C O

Fines  tranches  de  Serrano,  f r i cassé  de  champignons ,
copeaux de  parmesan et  pousses  de  roquette  .  1 35

L A  F U M É  A U  S A U M O N  N O R V É G I E N

Crème aigre le t te  onctueuse  aux câpres ,  cébettes
et  c iboulet tes  avec  pousses  de  roquette  .  125

H U I T R E S  F R A Î C H E S   

H U I T R E S  G R A T I N É E S  

M O N S I E U R ,  C R O Q U E Z - M O I

Jambon et  fondue d ’ emmental  truf fée ,  sauce  Mornay
et  sa lade  de  roquette .  

Au saumon fumé .  3  /  90  .  6  /  170

6 /  1 10  .  12  /  2 10

Pizzette êtes-vous ?



Là ou tout commence !

C A R P A C C I O  D E  B A R
Bar mariné  au yuzu,  g ingembre ,  graines  de

sésame torré f i ées  e t  cébettes  .  125

S A L A D E  D ’ E N D I V E  B E L G E

V E N I S E  S T Y L E  C A R P A C C I O  D E  B Œ U F
Tranches  f ines  de  bœuf ,  nappées  d 'une  sauce  Cipr iani

accompagnées  de  roquette  e t  de  parmesan .  120

D É L I C E  D ' E S C A R G O T S
Escargots  tendres  dans  un beurre  enr ichi t  à  l ’a i l  

e t  sa  feui l l e  croust i l lante  .  125

S A L A D E  D E  L É G U M E S  V E R T S  D U  M A R C H É  
Mesc lun de  sa lade ,  mél i -mélo  de  l égumes  e t  f rui t s  de  sa i son,

légère  v inaigret te  c i tron g ingembre  .  1 10

S A L A D E  C É S A R
Feui l l e s  de  Romaine  avec  poulet  gr i l l é ,  croûtons ,

anchois  b lancs  marinés ,  e t  parmesan râpé  .  1 10

L A  B U R R A T A  E T  S E S  T O M A T E S  D ´ A N T A N
Burrata crémeuse ,  var ié tés  de  tomates ,  

roquette  f ra îche ,  dé l i cate  v inaigret te  de  tomate  
e t  crème de  balsamique  .  140

Ef f i l é  d ’ endives ,  carpacc io  de  bet teraves  rôt ie s ,  v inaigret te
au b leu,  Crumble  de  noix  e t  pommes  Granny Smith .  1 10



Pasta..? Amore mio
C O Q U I L L E T T E S  E N  G R A T I N

Onctueuse  crème de  fromage  au Jambon,
une  madele ine  de  Proust  

hala l  .  120  Jambon de  par i s  .  145

F E T T U C C I N E  A U  S A U M O N  F U M É
Émincé  de  saumon fumé dans  une  dé l i cate  sauce  au

ci tron de  Marrakech .  185

L I N G U I N E  A U X  S C A M P I  D I A B O L I Q U E S
Grosses  crevettes  t igrées  marinées  enrobées  d ’une  sauce

tomate  ép icée  .  2 15

R I G A T O N I  A U  F O I E  G R A S
Mousse  de  fo ie  gras ,  cèpes  de  la  mamora,  Grana

Padano râpé ,  e t  hui le  de  truf fe  .  205

F U S I L L I  3  V E G E T A L I  
Poêlé  de  cèpes ,  d ’art ichauts ,  e t  de  po ireaux dans  son boui l lon

monté  au beurre ,  râpé  de  f romage  de  brebis  .  120

T O R T E L L I N I  A U X  4  F R O M A G E S

de la  Mère  Grand

Pâtes  farc ies  p l i ées  avec  notre  sauce  4  f romages  .  160



S A U M O N  M I - C U I T

Accompagné d ’une  sauce  v ierge  a  la  tomate ,  art ichauts ,
câpres  e t  o l ives  dressé  sur  une  tombée  d ’ ép inards  e t  d ’une

mousse l ine  de  pommes  de  terre  onctueuse  .  2 15

S O L E  M E U N I È R E  D E  T R A D I T I O N

Croquant  de  l égumes  du moment ,  c i tron et  câpres  .  230

Ohé, ohé Matelot 

L O U P  D E  M E R  À  L A  P L A N C H A

Servi  avec  une  ratatoui l l e  f ra îche  provençale ,
pommes  grenai l l e s  rôt ie s  e t  pes to  bas i l i c  .  2 15

“Une gastronomie franco-italienne authentique et gourmande,
tout en offrant une nouvelle ère d’experiences culinaire généreuses et conviviales”



S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E  F E R M I È R E

Aux saveurs  parfumées  à  la  sauce  marsala ,  aux
champignons  sauvages ,  e t  à  la  mousse l ine  de  pommes  de

terre  crémeuse  .  175

C Ô T E  D E  V E A U  À  L A  M I L A N A I S E              

Accompagne de  roquette  f ra iche ,  tomates  cer i ses
marinés ,  copeaux de  parmesan,  pommes  grenai l l e s

e t  ép inards  ou spaghett i  à  la  sauce  tomate  .  365

T A R T A R E  D E  B Œ U F

Préparé  avec  amour,  servi  avec  une  pet i te  sa lade
croquante  de  mesc lun et  des  f r i te s  dorées  à  souhait  .  175

S O U R I S  D ´ A G N E A U  B R A I S É E

Dans son jus  de  cuis son avec  f r i cassé  d ´har icots  verts ,  b lancs ,
rouges ,  f èves  des  marées  e t  po i s  mange-tout ,  mousse l ine  de

pommes  de  terre  .  225

Plaisirs carnés ! 

E N T R E C Ô T E  D E  B Œ U F  G R I L L É E

Accompagnée  de  roquette  f ra îche ,  e t  de  copeaux de  parmesan,
servie  avec  des  f r i te s  croust i l lantes  

ou une  purée  onctueuse .  
sauce  au choix :  po ivre ,  béarnaise ,  archiduc  ou roquefort  .  230

F I L E T  M I G N O N  G R I L L É

Savoureux,  servi  avec  des  f r i te s  dorées  ou une  purée
ve loutée ,  sauces  au choix :  po ivre ,  béarnaise ,  archiduc  ou

roquefort  .  250

pour  2  personnes

aux âromates

(500 gr )



D O U C E  C R È M E  À  L ' O R A N G E
D E  M A R R A K E C H

Panna cotta  parfumée à  la  f l eur  de  safran .  80

C Œ U R  F O N D A N T  A U  C H O C O L A T
Un mi-cui t  au chocolat ,  accompagné d 'une  g lace

à la  vani l l e  .   80

C H O C O L A T  L I É G E O I S

Glace  au chocolat ,  g lace  vani l l e ,  shot  de  café ,  
sauce  choco lat  be lge  e t  crème chant i l ly  .  80

B R I O C H E  D ’ A M O U R ,  S A V E U R S  D ’ A N T A N

Une br ioche  perdue ,  subl imée  par  une  g lace  caramel
 e t  une  crème anglai se  .  80

T A R T E  F I N E  A U X  P O M M E S ,  D O U C E U R
V A N I L L É E

Une tarte  f ine  aux pommes  caramél i sées ,  
servie  avec  boule  de  g lace  vani l l e  .  80

Caramel BonBon et Chocolat

D O U C E U R S  G L A C É E S  D U  J O U R
Une sé lect ion exquise  de  3  boules  de  g laces  

ou sorbets  du jour  .  80



C R Ê P E  A U  S U C R E  E T  A  L ' O R A N G E
O U  A U  C I T R O N  .   6 0

C R Ê P E  A U  C H O C O L A T ,  B A N A N E
E T  N O I X  T O R R É F I É E S  .   8 0

C R Ê P R O F I T E R O L E  .   1 0 0

C R Ê P E  A U  C H O C O L A T  N O I R
O U  N U T E L L A  .   8 0

Glace  vani l l e ,  chant i l ly  e t  sauce  au
chocolat  be lge

“Des moments de nostalgie à profusion, une ambiance bon enfant
et un attachement sans précédent”

Les Incoutournables 
du Boga 


